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Kazdd zemé md cenny poklad. Tim moravskym je jednoznacné slivovice, jejiz priprava
pripomind obrad. Takovou poctivou pdlenku vyribi a proddvd rodinny Lihovar Zufinek.

dzev pélenka je odvozen

od zku$enosti nasich predki

s palenim kvasu, diky né-

muz ziskali tekutinu s vys-
$im obsahem alkoholu. A zimni pfevoz
vyzrélého moku do pélenice i samotné
pédleni je na Moravé dodnes jedine¢nym
ritualem. Dnes se voz{ autem, ale i cesta
s konskym potahem, beckou, dfevem
a prazdnymi demizony méla své kouzlo.
Soundlezitost v pélenici snadno evokuje
rodinnou seslost a je ditkazem, ze lidé se
spole¢nym zdjmem si rozuméji. Tradici
péstitelského paleni zachovavi i rodina
Zufénkd. Firmu zalozili manzelé Zufin-
kovi spole¢né se syny Martinem, Josefem
a Janem v roce 2000. ,Hlavni impulzy
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byly dva. Za prvé v té dobé na trhu chybe-
la poctivd rukodélnd slivovice z vlastniho
ovoce, a za druhé zadal tdta uz v roce 1993
vysazovat prvnich Sest hektart $vestkovych
sadd. Jen tak, aby pozemek nelezel ladem.
Takze kdyz doslo k rozhodnuti postavit
lihovar, uz jsme méli vlastni ovoce. Z néj
se podatilo vypdlit priblizné sedm set litrti
slivovice, vzpomind Martin Zufinek.

Od ¢ doby se povedlo sady, ve kterych
rostou nejen $vestky, ale i hrusky, ryngle,
vi$né, ofechy a desitka oskerusi, rozsifit

na soucasnych patndct hektart. K nim pa-
tif jeSté ¢étrndctihektarovy pozemek urceny
pouze pro byliny a medonosné rostliny.
Sté¢Zejnim a hlavnim produktem Lihovaru
Zufének je slivovice. Cisty ovocny destildt

vyrobeny pouze z vlastniho ovoce péstova-
ného v ekologickém rezimu ve firemnich
sadech, ostatné jako vSechny ostatni.
Jedinou vyjimkou jsou merunky. Tém se
v podhufi Bilych Karpat, kde firma sidli,
piilis nedaii a rodina pro né jezdi do Vel-
kych Pavlovic a Kobyli. Hotovy kvas de-
stiluji pouze dva lidé, bratfi Jan a Martin.
Lihovar nemd ve vyrobé 7ddné zaméstnan-
ce, kazdy produkt Zufinek tedy opravdu
vyrobil jeden ze Zufinki. Pouze o sbér
ovoce se staraji brigddnici. ,V nasich
sadech roste osm odrtid $vestek. Kdyby tu
byla jedna, dozrdvala by v jeden okamzik
a nikdo by ji nestihl v¢as sesbirat. A navic
slivovice vznikld z vice druhti $vestek chut-
nd lépe. Kazdy druh md svoji charakteris-
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Kvalita biky
ekologickému
zemédélstvi
muze dochazet

k vykyvim
dostupnosti.
Produkce je

totiz limitovana
sklizni. Kdyz neni
kvalitni ovoce, tak
neni ani destilat.
Zroku 2014
proto napriklad
neexistuje ani litr
merurkovice.

Vyroba Rodinna firma ZUSY, s. r. 0. se zaméFenim na promé&nu ovoce, bylin a medu v kvalitni
destilaty sidli v Borsicich u Blatnice, na Gpati Bilych Karpat. Lihovar je pouze v rukou rodiny
Zufankovych a kromé réiznych druh slivovice vyrabi i bylinné a dalsi likéry, napfiklad ofechovku
nebo dfive popularni hospodsky likér KontuSovku. Pro byliny maji také vlastni su§arnu a sklad.

tiku, a kdyz se smichaji dohromady, tak
je vysledny destildt zdbavnéjsi,“ vysvétluje
Martin Zufének. Produkce se béhem let
rozrostla o dal$f lihoviny, hlavné hruskovi-
ci, merunkovici a rynglovici, a kvali limi-
tované dostupnosti dalsiho ovoce se firma
v poslednich letech zamétuje i na byliny.

Z nich v roce 2007 vypélila prvni éesky
destilovany absint pouze z bylin, Absinthe
St. Antoine. Je Gspésny i v zahranidi a pa-
tif k nejoblibenéj$im exportnim produk-
tam, stejné jako rukodélny gin Oh My
Gin. Lihovar je dnes plné vytizeny, a vice
lahvi a destildtt proto na trhu nenajdete.
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Vybavenl' Paleni maji na starosti synové Jan a Martin. Probiha ve étyrech

I pfes omezené mnozstvi si ale kvalitni de-
stildty probojovaly cestu nejen mezi mistni
a znalce, ale na chut jim rychle pfichdzeji
tfeba i zmlsané prazské jazycky. Takze

stle castéji od skupinky hostl v restauraci
zaslechnete: ,,Jednoho Zufinka, prosim!“
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ich, kazdy ma objem tfi sta litrG. Dva pochazeji od legendarniho
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