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ZUFANEK:

Architekt
alkoholu

orsice u Blatnice. Vesnice o 823 oby-
vatelich, kterou diky bratrim Zufan-
kam dnes znaji alkoholovi gurmeti
nejen v Cesku, ale tieba iv Singapuru
nebo Australii. Na jejim okraji se
rozprostird velky sad a naproti stoji
palirna, kde vznikaji uslechtilé ovocné
palenky a bylinné destilty jako gin nebo absint, ktery se
dostal do prvni desitky nejlepsich absinti na svété. Zacitky
v§ak byly dlouhé a tézké a nékolikrit to médlem nedopadlo
dobre...

Dneska znd Zufinka snad kazdy aspoii z doslechu, mu-
seli se k tomu ale propracovavat dost dlouho a slozité. Jak
na to vzpomind Martin, nejstarsi z bratrd, ktery ve firmé
zastava funkci hlavniho palirnika?

,V roce 1993 mél nds otec genidlni myslenku — neob-
novovat nds stirnouci vinohrad a vysadit na ném ovocné
stromy. Ze se to bude nékdy hodit. Tehdy jsme provozovali
kovoobrabéci dilnu na mosazné fittingy, ale méli jsme jen

jednoho odbératele a jeden typ vyrobku. A jak se rozsi-
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foval trh, odbératel na nis zacal tlacit, Ze si to
miize jinde nechat vyrobit levnéji. Cili nase
pozice znaéné znejistéla. Navic to byla takovd
$pinavd price, kterd otce nebavila, §titil se $pon
a chladici emulze, on je totiZ ovocndf a véelaf.
Tak jsme se s tim nakonec rozhodli prastit

a 11. 9. 2000 jsme zalozili lihovar.

V roce 2000 jsme jesté méli jen mélo stro-
mu a z jejich drody bylo tehdy asi 700 litra
slivovice. A z toho mél byt clovék zive Zisk po
odecteni dani ¢inil sedm tisic korun. Na deset
lidi! Pfitom nase slivovice nebyla nejlevnéjsi.
Lidé z velkoobchodu nds zrazovali, pry at se
vykasleme na drahou slivovici a délime levny
tuzemik nebo podobné véci. Ze to budou ode-
birat po paletich, dostaneme-li se s cenou pod
stovku za lahev. To byl jeden z rozhodujicich
momentd, ale my jsme tomu nechtéli podleh-
nout. Mohli jsme to tak zacit délat, vyrabét
levny alkohol. Jenze kdybychom pak vyrukovali
s néjakou kvalitni (drahou) slivovici, nikdo by
ndm uz neveéfil.

Tak jsme hodné let zazivali krusné casy.
Mnohokrit jsme si fikali, jestli nepronajmeme
jeden z nasich domu jako sklad nebo jestli to
celé uplné nezavieme. Ale pak Hanka Micho-
pulu zadala v Praze s farmdiskymi trhy a nim
zalalo svitat na lepsi Casy. Lidé se seznamovali
s pojmem domdci vyrobek nejen v oblas-
ti potravin, ale i v té nasi. A nakonec pfisla
zasadni udalost — metanolovd aféra. Je blbé to
takhle fikat, kdyZz zemfelo padesit lidi, ale ndm
to pomohlo. A kazdému poctivému vyrobci.
Az v ten okamzik si lidé uvédomili, Ze alkohol
neni zddnd prdel, Ze to neni jako minerédlka
a ze mohou klidné do druhého dne zemfit. Ze
ho vyrobil, z jakych surovin, jaké s tim ma zku-
Senosti... Pro nds byl vysledek takovy, Ze kdyz
skoncila prohibice, vyprodali jsme do konce
roku vSechno, co jsme méli na skladé. Od té
doby se to jen zlepsovalo, dnes jsme na 100 %
vyrobni kapacity — a vét§i uz nebudeme. Takze
se mizeme soustiedit na kvalitu a vymysleni
novych véci.

Ted mame stabilni portfolio, které firmu Zivi
— hlavné ovocné destildty jako slivovice a hrus-
kovice. A diky nim mtizu délat riizné dchylar-
ny, tfeba vyrobit jeden 225litrovy barel absintu
a vyjit s nim cely rok — prosté délat limitované
edice, které se vyprodaji za pér hodin. Je to
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idedlni situace, kdyz si takhle mizeme hrit’.
Trvalo ndm tfindct let se do ni dostat.”

Kvalita ale neni vSechno, je také tfeba umét ji
prodat.

Od uplného zac¢itku jsme odfizli supermarkety.
Aby nase lahve nebyly nékde zaprasené v regile
a proddvané pod cenou v akci. Naopak jsme je
tlacili do baru, protoze tam lidé alkoholu rozu-
mi a umi ho prodat. Diky tomu nds objevili zd-
kaznici, kteti védéli, Ze nedostdvaji v koktejlech
zadné tuzemdky a prazské vodky. Pravda, slivo-
vice méla povést takového obycejného piti, jako
ze Prazik piijede na Moravu a odveze si ji po
litrech v plastovych lahvich. Ja se snazim uka-
zovat, Ze slivovice je uslechtily ovocny destilit,
da strasné price ho vyrobit, ovoce roste cely
rok, musi se sbirat, pak to dlouho kvasi... Neni
to palenka destilovand z proslych kompott.
Zabere to spoustu ¢asu a price a je tam hodné
momentd, kdy to miiZete celé zkazit. Ale ndm
se to s obrovskym $téstim podafilo, mit v baru
svoji slivovici. A za to véechno samoziejmé
muze Praha, tedy prazsti chlastometfi, Ze
objevili novou znacku z Moravy, ktera to umi
délat dobte. My to médme v krvi — nejenze se
na Moravé pali uz po generace, ale my jsme to
spole¢né s bratry a manzelkou i vystudovali,
abychom to posunuli na komeréni bazi. Zadné
fezdni lihem, jenom disté z vlastniho ovoce.
Domici kvalita, kterou si ¢lovék muze koupit.
Postupné si lidé zvykali — Ze je to vytecnd
pélenka, i kdyzZ ve srovndni s jinymi taky dost
draha. Ale cca od roku 2012 uZ je na prodejich
vidét, Ze kvalita nad cenou vitézi.

Ted uz jste ale vidét i v regilech prodejen.
Jsme uz i v obchodech, protoze zikaznici, co

STVEME VELKOVYROBCE. ViME, ZE JSME
U NICH DENNE NA PRETRESU. NE PROTO,
ZE VYROBIME ZA ROK 50 TISiC LITRU, ALE
ZE DAVAME LIDEM MOZNOST SROVNANI.

nds znali z bard, si nase véci chtéli koupit i pro
sebe domtl. Zacali jsme nejdiiv doddvat do
farmarskych obchodu jako Sklizeno, Grunt
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a Myfood Market, nebo do freeshopu na letisti — tam vude
méme jistotu, Ze to nebude dlouho stit v regile. Také vyvizi-
me, na$e nejvétsi trhy jsou Némecko, Itilie a Belgie, a koncem
tohoto roku posilime do Singapuru a Australie. CozZ je pec-
ka — jsme kluci z vesnice o 800 obyvatelich, pofdd se povazuji
za pidilihovar, a borci v Austrélii prohleddvali internet, protoze
chtéli n&jaky kvalitni ¢esky produkt — absint. Narazili na nds
jako na vyrobce nejkvalitnéjsiho absintu, nasedli na letadlo,
vzali jsme je na ochutndvku a tyden nato pfisla objednavka,
74dné smlouvini. To samé v pfipadé Singapuru, tam to bylo
zase s ginem.

Kde beres inspiraci?
Hodné na cestich. Létdm pravidelné do New Yorku nebo do

- PROSINEC 2016

Londyna se svymi tchylnymi kamarddy a chodime po street-
toodech, nejradsi po téch bizarnich, tfeba gardZzovych. Bavi
mé zkoumat nové chuté a jejich kombinace, protoze je velkd
pravdépodobnost, Ze kdyz néjaka bylinka chutna dobie v jidle,
bude tak fungovat i v alkoholu. Tak jsem tieba objevil mexic-
kou damidnu a pouzil jsem ji v ginu OMFG. U nés tu bylinu
prakticky nikdo neznd. Stejné tak asi nikdo nevi, jak chutnd
destilované ginkgo nebo kadidlo.

Co povazujes za sviij nejvétsi uspéch?

Kdyz jsme za¢inali, tak se ndm obchodni zdstupci komerénich
znalek smali, Ze chceme prodédvat takové skaredé flagky neznd-
mého palice z Moravy, co sotva vylezl ze $koly. Takovi drzka,
my jsme pfeci zavedend znacka... No a ti sami zdstupci ted
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PLANY DO BUDOUCNA? MIKROSARZE UCHYLAREN.
ZADNA EXPANZE. CHCEME TO MiT STALE JAKO
CISTE RODINNY BYZNYS.

chodi po barech a obchodech a nabizeji svoje véci s tim, Ze jsou
stejné kvalitni jako Zufinek. Stali jsme se etalonem kvality, a to
mé hodné tési.

Druhy aspéch, diky kterému se snad zapiSeme do histo-
rie — v Cesku nikdy nebyl zakdzdn absint, a proto se tu taky
vyrdbél. Jenomze jaky: namichany z lihu, anyzového aroma
a E132, sviti to v regilu jak semafor. Znalci ze zahranici
davali témhle ,absintam® pfezdivky jako ,Czechsinth® nebo
»Crapsinth. Ostuda, potupa, v8ichni z toho méli legraci. Dnes
jsou hned dva ze ¢tyf absintd, co vyrdbime, v Zebficku Top 10
svétovych absinta.

Uspéch jednoho vyvolava zavist druhych...

Jako Ze tfeba u nés ve vsi v hospod€ nase véci nemaji? To

mé nijak nepfekvapuje ani netrdpi. SpiSe se zadostiucinénim
sleduji, jak trapime velkovyrobce. Vime od lidi, ktefi u nich
pracovali, Ze jsme u nich ¢asto na pietfesu. Je ale netrdpi to,
Ze vyrobime za rok 50 tisic litrg, to je jako nic, ale Ze ddvdame
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lidem moZnost srovndni.

Co povazujes naopak za netspéch?

Ze nés lidé neobjevili dfive. Ze jsme se dlouho potaceli na
pokraji pfeziti a pfemysleli jsme o tom, Ze to celé zavieme.

Ze musela probéhnout metanolova aféra, aby se lidi nauéili mit
k alkoholu jiny vztah a ocenit kvalitu.

Jaké mas plany do budoucna?

Mikrosarze tchylaren. Tteba jen jeden stolitrovy soudek z né-
jakého vzdcného ovoce nebo bylinky. Zadna expanze. Cheeme
to mit stéle jako &isté rodinny byznys. Ted jsme na 100 % ka-
pacity, slusné nds to uzivi, a do toho si mizeme hrit. Prosté
idedlni situace.

Jak se vidis, az odejdes do dichodu?
S dlouhym bilym vousem budu v kotliku nad ohném vafit
barmanské bittery. Pevné v to véfim. [
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Zufanek

Rodinna firma s péti ucastniky, vsechno Zufankovi: otec
Josef a maminka Marcela, bratri Martin, Josef a Jan. Martin

je, jak sam rik3, alkoarchitekt. Vymyslel vSechny napoje,
kromé tradi¢nich ovocnych palenek. Jeho bratfi Jan a Josef
se staraji o destilaci Cisté ovocnych palenek, provoz, prodej

a distribuci.

Uvnitr palirny to vypadad z¢3sti jako v galerii moderniho
industrialu, z¢asti jako ve steampunkové laboratofi. Dominan-
tou jsou médéné kolony od firmy Arnold Holstein, kterd je uz
pres padesat let v lihovarnickém oboru legendou, co si své
zakazniky muze vybirat. Na vrcholech kolony jsou impozantni
bané - tzv. aroma klobouky, které dokazi zachovat v destilatu
cenné organoleptické latky — tedy ty, které pak vnimame ve
vdni a chuti.

Zufanci vyrabéiji jen to, co jim samotnym chutnd a co by si
sami koupili. Svestky, meruriky a hrusky ziskavaji ze svych
nebo ,spratelenych” sadd z okoli, bylinky na gin a absint

pak peclivé vybiraji jak z mistnich, tak i zahrani¢nich zdroja.
Ovoce je bio, i s patticnym certifikdtem, jen to nemaji potrebu
nékde okaté propagovat.

KdyZ budete mit cestu kolem, at uz nahodou nebo schvalnég,
mUZete si nakoupit p¥imo u Zufanka ve firemni prodejné -
stac¢i v rozumnou hodinu zazvonit u vrat.
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