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PiSe se rok 2009 a Ales P(ta se svym ty-
mem otviraji dnes uz legendarni prazsky
podnik, Hemingway bar. Sam spisova-
tel, podle kterého je bar pojmenovan,
byl milovnikem, kromé jiného alko-
holu, pravé absinthu. Vzpomina na to
David Andrle, spolumajitel bratrského
Cash Only Baru, ktery si ve zminéném
Hemingway baru odkroutil za barem
slusnou fadku let a je s nim stale lzce
spjat. ,,KdyZ se v roce 2009 Hemingway
bar otevrel, chtél ho Ales (Pdta - pozn.
red,) zaméfit pravé na drinky, které mi-
loval Ernest Hemingway. A absinthe je
jednou z kategorii, se kterou byl tento
spisovatel hodné spojovan. | proto bar
uZ tehdy nabizel a nadale nabizi velkou
a zajimavou selekci absinth(,“ Fika Da-
vid a k tomu doddva komentar také dal-
§i matador Ceské barové scény, autor
L’Fleur konceptu Milos Danihelka - ,,uz
v dobég, kdy Ale$ Pita Hemingway bar
otviral, méli on i jeho tym k absinthu
blizko.“ Zde bychom snad tedy mohli
s jistou davkou drzosti datovat zacatek
této absinthové dekady. A to stale neni
vSe z vyCtu argument(l, proc se novodo-
ba absinthova éra da pocitat zrovna od
roku 2009.

Na rok 2009 totiz Milo$ Danihelka v sou-
vislostisabsinthemaHemingway barem
vzpomina jesté trochu jinak. Na zminé-
ném misté a v tu dobu totiZ pro drtivou
vétSinu Ceské (a slovenské) barové ko-
munity zacina absinthova edukace a ob-
rat spravnym smérem. ,,Pamatuju si na
své prvni setkani s Martinem Zufankem
a s pravym absinthem, coZ bylo v roce
2009 v Hemingway baru, kde se usku-
tecnil workshop ohledné historie, vyro-
by a servisu absinthu. V této dobé jsme
v koktejlovych barech pracovali s ab-
sinthy malo, hosté pili spis v klubech
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a povétsinou v shooteru, se zapdlenou kostkou cukru. Lidé, ktefi to ochutnali,
si samozrejmé mysleli, Ze védi, jak tento destilat chutnd. Ovsem bylo to Uplné
jinak. KdyZ jsem ochutnal pravy absinthe tak, jak se pit md, zacalo mé to bavit,*
vysvétluje svoji zkuSenost Milos, a David Andrle celou situaci potvrzuje. ,,V roce
2009 jsme s Martinem v Hemingway baru navazali spolupraci, protoZe pravé on
byl tim prlikopnikem, jednim z mala lidi, ktefi tady o tom védéli nejvic. Opravdu
si v té dobé i mezi barmany mnoho lidi myslelo, Ze absinthe se serviruje na lZici
s horici kostkou cukru. Pravé i diky Martinovi se za poslednich deset let zakorenil
v Ceské gastronomii mnohem vice spravny servis toho pravého absinthu.”

Na zacatku textu padla zminka o rlizném déleni, kastovani a separovani, ke které-
mu diky absinthu dochazi. Tyto skupiny se r(izné propojuji ¢i pomlouvaji, ast jedné
je ochotna prijmout jisté nazory jiné skupiny kolem absinthu a tak déle. V okoli
MiloSem zminéného, tzv. faleSného absinthu se neustale tvori skupina novych zvé-
davc(i, ktefi diky filmdm a legenddm ocekavaji mystérium, halucinogenni Gcinky,
objeveni génia v sobé a dalsi unikatni prozitky. Druhym, zcela opacnym ,.kouzlem
daného momentu“ oznacme absinthovy ritudl, spole¢né a spolecenské popijeni
pravého absinthu z absinthové fontany. Obé tyto cesty se setkdvaji v Praze, po-
taZmo v Ceské republice, a i diky absinthové prohibici, kterd se Ceskoslovenska
nedotkla, jdou spolu absinthe a Cechy ruku v ruce napfi€ mnoha léty. Do bar( se
v Praze chodi za absinthem - otdzkou je ovSem za jakym.

,Ceska republika je historicky spojena s absinthem, ackoli se tu Zadny pravy ab-
sinthe nevyrabél. Alespon nejsou Zadné dlikazy o tom, Ze by se tu konstantné vyra-
bél,“ vysvétluje Milos Danihelka. ,,Po revoluci se zacal velmi dobfe prodavat hlavné
falesny absinth. Chodi k ndm velkd skupina turist(, ktefi cht&ji absinthe zkusit.
Ptaji se na jeho efekt na lidsky organismus. Pokud ocekavaji tfeba halucinogenni
Ucinky a nenechaji si to vymluvit, odkazujeme je na Vaclavak.”

Vic dostavam otdzku ohledné absinthu od turisty neZ od Cecha,* vypoéita lehce
David. ,,Mam pocit, Ze absinthe je snad vypsan jako téma ve vSech turistickych
priivodcich v souvislosti s Prahou - dat si svickovou, navstivit Prazsky hrad a ochut-
nat absinthe,“ dokonCuje David, a Milo$ tuto myslenku potvrdi - ,,Cesti milovnici
absinthu k nam chodi méné, je to spiSe v pfipadech, kdy si chtéji prechutnat napri-
klad nékterou limitovanou edici, kterou uz nemaji nebo ji dlouho neméli, pripadné

Jak uZ bylo vy3e uvedeno, pravé Martin Zufanek v Ceské a Slovenské republice
zapracoval a stale pracuje na absinthové osvété. ,Existuje tu komunita absinth
lovers kolem Martina Zufanka a Stefana Habulince (Czech Absinthe Mafial). Tito
lidé maji absinthe skutecné pod k{Zi, rozvijeji debaty a organizuji privatni degus-
tace. Pokud se da mluvit o Ceské klientele, tak to budou pravé tito lidé,“ Fika
David.
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Martin Zufanek je kromé svého vzdélavaciho plisobeni u nds také nejvice popu-
larnim destilérem (nejenom) pravého absinthu, coZ potvrzuji i samotni barmani.
Jeho absinthové Fady a limitované edice jsou vyhledavané a snad uz i legendar-
ni nejenom mezi Eeskymi znalci kvalitnich lihovin. Casti jeho prace je pFipravovat
rlizné signature produkty pro konkrétni bary a jeho sluzby vyuZili nebo stéle vy-
uzivaji napriklad legendarni Bugsy’s bar, Absintherie Praha Ci pravé Hemingway
bar. ,,Posledni EtyFi roky Zufanek vyrabi pro Hemingway bar absinthe na zakazku.
Kazdy rok mame od né&j novou 3arzi. Aktualné bar nabizi z této produkce dva rliz-
né absinthy - Hemingway’s Six fingers cat absinthe No. 1. a také dvojku, ktera se
jmenuje 100 days. KaZdou chvili by méla byt na svété tfeti edice, kterou jsme jesté
nepojmenovali. Opét to bude specialni receptura, tvorend jenom pro Hemingway
bar, vysvétluje David.
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V Praze je predevSim pro turistu ab-
sinthe argumentem navic, pro¢ konkrét-
ni bar navativit. Zufankovy absinthy patfi
k tomu nejlepsimu, ¢im se mdze Ceska
alkoprodukce pochlubit, a pravé proto
patfi jeho absinthy k nejvice nabizenym.

,Diky nasim vztahlm jsme vzdy
pracovali s tim, co je ndm nejblize a co
nejlépe zname, takZe jsme vZdy hodné
doporu€ovali Zufank@v absinthe St. An-
toine. Pracujeme ale samozrejmé s hos-
tem a ptame se, jestli je to jeho prvni
absinthe, jestli preferuje néco sladsiho,
slabsiho, vice horkého Ci vyraznéjsiho.
Pokud bychom ale méli mluvit vse-
obecné o nejpopularnéjsich absinthech
naseho baru, tak na prvnim misté bude
nase hausova zdleZitost, Pernod Ab-
sinthe, ovSem srdcovkou jsou Zufanko-
vy absinthy, které mame radi i proto,
Ze jsou Ceské a jedny z nejkvalitnéjSich
u nas. Pak jsou zde samozfejmé nase
signaturni znacky absinthu, ovsem ty
jsou vlastné také od Zufanka,” vyjmeno-
vava David a navrch pfihodi informaci,
Ze Cisla prodejl absinthu v Hemingway
baru rozhodné nejsou zanedbatelna.

,U nds se absinthe prodava dobfe,“
potvrzuje jistou popularitu destilatu
v L’Fleur baru Milos. ,Koncepéné a in-
spiraci zapaddme do doby, kdy jesté
bylo mozné absinthe konzumovat i ve
Francii. Také diky tomu mame v nabidce
relativné Sirokou $kalu absinth(, Citajici
asi tficet rliznych lahvi,“ fika a vzapéti
vypocitava ty nejpopularnéjsi. ,Hodné
pracujeme s absinthy od Martina Zufan-
ka, hausovou zaleZitosti pro nas je jeho
St. Antoine, ktery pouZivdme i do micha-
nych drink(l (viz. koktejl na ndsledujicich
strankdch pripraveny Milosem s vyuZi-
tim zminéného absinthu - pozn. red,).
NaSe nabidka obsahuje jeho kompletni
portfolio. Déale nabizime samozfejmé
absinthe od Pernodu a také absinthy od
firmy Jade, coZ jsou vlastné repliky zpred
prohibi¢ni doby - Edouard, Nouvelle-
Orléans nebo PF 1901. Nejvice se ale
proddvaji zminéné absinthy od Zufanka,
a to i proto, Ze jsme hrdi, pokud m-
Zeme hostim odprezentovat kvalitni
Cesky produkt.“



Nejenom Zufank(v absinthovy svét se
utésené rozrlista. Zruseni absinthového
zdkazu se tdhlo postupné zemémi od
pocatku 90. let 20. stoleti aZ k pfelomu
milénia a diky tomu je dnes situace
trochu jind neZ ta, ze které jesté stale
Cerpaji rGzné turistické publikace. Vzni-
kaji nové znacky a produkty, svata tro-
jice ale zlstava stejnd. ,Pfirovnal bych
ho trochu k ginu, kdy mas neutralni
lihovinu, kterou ochucuje$ botanicals.
Kromé svaté trojice ti vlastné nikdo
nediktuje, ¢im svlj absinthe odlisis. Je
na tobé, jestli se budes drzet spiSe kla-
sickych chuti, nebo ho ochutis néjakymi
jinymi bylinkami. To vSechno je mozZné.
Vyrobni Skala se tak rozrlistd, i kdyz
ten nahorkly pelynék, fenykl a any-
zovka budou vzdy hrat svoju zdsadni
roli,“ vysvétluje aktualni trend vyroby
absinthu MiloS. Ano, pravé zminéna
charakteristickd chut a viné anyzu
jsou dalsim z faktorl, diky kterému
absinthe ¢cleni spolecnost - bud’ to
ho mate radi a chutnd vam, nebo ho
odmitdte. ,,Za celou dobu, kdy pracuji
v gastronomii, jsem se nesetkal s ni-
kym, kdo by byl v(ici anyzu neutralni,*
dodava Danihelka. ,,U absinthu je vel-
mi zasadni otdzkou, jestli maji hosté
radi anyz, a pokud odpovédi striktné
ne, jsou zklamani, protoZe je to samo-
zfejmé predevsim o této chuti,” potvr-
zuje David Andrle.

Jestlize tento destilat, specificky
nejenom diky anyzu, ale i svym servi-
sem s ikonickou fontanou, mate radi, je
zde mozZnost vychutnat si ho i v koktej-
lech. ,,Treba v téch klasickych - Sazerac
Ci Death in the afternoon, ktery odka-
zuje pfimo na Ernesta Hemingwaye,
Corpse Reviver No. 2, kde se s absint-
hem pracuje jenom ve formé vstrikd,
stejné jako je tomu u Sazeracu,” vyjme-
novava David.

»Suissesse nebo tfeba Green beast
jako fizz koktejl na absinthu. S cukrem
a trochou citrénové 3tavy vySejkrujes
absinth, precedis ho do vychlazené skle-
nicky na led, doplni§ sodovkou a plat-
ky okurky. Tento drink hosta krasné
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refreSuje,“ nabizi Milo$ a k tomu jesté prihodi Absinthe frappé - ,,velmi jednoducha
véc se sladkou a kyselou slozkou, do toho pandk absinthu a ledova tfist. Mdzes
k tomu pfidat bylinky, bazalku ¢i matu, jako twist a drink perfektné funguje.”

S odkazem na posledni koktejl od MiloSe se nabizi otazka, jestli v eskych
barech, s ohledem na vSechno vyse zminéné, je divod klasické absinthové kok-
tejly twistovat. ,,Urcité to pro nas smysl ma,“ odpovida David. ,,Do kazdého menu
Hemingway baru zapojujeme minimalné jeden signaturni koktejl s absinthem.
Je to samoziejmé spojeno s dalSimi wow-efekty v servisu a zfejmé i diky tomu
je nas The Revenant - aktudalni absinthovy koktejl v menu - jednim z nejprodava-
néjSich drinkd sezdny. Servirujeme ho v absinthové fontané (viz Davidem dopo-
ruceny drink na nasledujicich stranach - pozn. red.) a v propojeni s poptavkou ze
strany zahranicni klientely je jeho prodejnost velmi dobra.«

»Twisty se feSi v souvislosti s absinthem jako s modifikdtorem,” vysvétluje
Milos. ,VyuZiva se spiSe tfeba pro svézejsi Ci sladsi véci - fizzy, soury, collinsy.
Krasné absinthe funguje v koktejlech v kombinaci se smetanou,” doporucuje.
Ajakych ingredienci by se mél barman naopak pfi praci s absinthem vyvarovat?
LAsi bych nepouZival absinthe v kombinaci s vyrazné horkou slozkou. Treba
Negroni na absinthu, to asi ne,“ sméje se Milos.

Oba barmani soucasné absinthe oznacuji jako vyborny modifikator v koktej-
lech. ,,Absinthe je skvély modifikator, jako snad kazda tato bylinkova zalezZitost,*
Fikd David ,,TakZe at ho pouZijes ve vstFicich, nebo v mensim mnoZstvi kolem jedno-
ho dvou centilitr(, ¢i jenom na vymyti sklenicky, tak to vZdy drinku pfida bylinkovy
efekt, ktery koktejl pfijemné vyladi.“

»Nekolik receptur v signature menu L’Fleur baru obsahuje absinthe ne jako
bazi, ale praveé jako modifikator. Taky tfeba v Sazeracu, o kterém jsme mluvili, neni
absinthe bazi, nicméné hraje tam svoji roli. Nebo napfiklad klasicky recept na Man-
hattan z roku 1874, kde je absinthe pouZit namisto bitteru, ktery se tam momen-
talné bézné pouziva,“ dodava Milos, a David variabilitu absinthu v koktejlech jesté
dale rozviji. ,,Stejné jako Becherovka je relativné neutrdlni lihovina, da se i absinthe
propojit s mnoha hezkymi surovinami. Napfiklad jsme v Hemingway baru michali
skvély drink na absinthu s kombinaci ananas - mata. Ted’ s nim zase michame
koktejl, kde jsou zazvor, kombucha a limeta. V obou pfipadech to funguje krasné.
Podivej se ale na Death in the afternoon, kde se absinthe kombinuje se cham-
pagne, a na druhou stranu v Sazeracu prichazi dohromady s cognacem ¢i rye whis-
ky.“ Diky rozkvétu absinthu a kultury kolem tohoto legendami opredeného
destilatu se da s radosti konstatovat, Ze nds ma ¢im obohatit a rozhodné
jesté prekvapi. Vyrobcl pravého absinthu pribyva, ti zavedeni zase dovadéji
svij absinthe k dokonalosti, byt ta mdZe byt subjektivni. Na konci zminé&né
pomyslné absinthové dekady nam absinthe kvete, voni a chutnd stale vice,
a to nejenom z fontany, ale i z michanych drinkd. | zde se souhfe neotfelych
propojeni meze nekladou. V3e je nakonec o rovnovaze, jak vysvétluje Milos
Danihelka. ,,S absinthem je potfeba kombinace prosté zkouset. Kolikrat néco
vypadd na papite jako crazy zileZitost, ale ve vysledku to mlZe dopadnout
velmi dobfe a zajimavé, pokud najdeme cestu, jak dany koktejl vybalancovat.“
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PAR
ABSINTHOVYCH
KOKTEJLU

TEXT Red. | FOTO Archiv bar(l a barman(

Namichejte ndm drink v Praze, Brné nebo v Oslu.
At'je kouzlo absinthu dokonalé.

ATELIER COCKTAIL BAR & BISTRO, BRNO
Milan Bukovsky

BlackBerrry

35 ml Gosling’s

15 ml Fassbind Vieille Framboise
5 ml St. Antoine absinthe

5ml 2:1 sirup z rliZového pepfe
15 ml fresh citrénovy

Garnish:
Peychaud’s Bitters, zastfik Absinthem ve spreji.
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HEMINGWAY BAR, PRAHA
David Andrle

The Revenant

Pernod absinthe
Ginger cordial
kombucha lemongrass
lemon juice

orchidej

Servis v absinthové fontané.
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L’ FLEUR BAR, PRAHA
Milos Danihelka

Apple Absinthe Frappé

40 ml Absinthe

15 ml Simple syrup

20 ml Fresh lemon juice
40 ml Apple Puree

Servis: Blender, Coupette, Dry apple
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*|SM BAR, OSLO
Adrian Michaléik

MINIMALISM-MUSIC

15 ml Bareksten absint
15 ml sage infused gin
5 ml licorice liquere

15 ml lemon juice

10 ml tonic sirup

Metoda: cobler shaker
Sklo: Nick & Nora
Garnish: parfémovany jedly papir
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